LES PRODUITS SOUS SIGNES OFFICIELS
DE QUALITE ET D'ORIGINE
EN HAUTS-DE-FRANCE
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Saumon
fumé

- 4% Mayonnaise
Saumon farci,
farce aux petits légumes

L)

Moules

/FI et de hareng
; fumé doux

Noix de
~~ Saint-Jacques

Cochon des géants

Volailles fermiéres : poulet blanc
et jaune, pintade, dinde,

y N
chapon, poularde < . ,--;p -
LingotduNord -~~~ -

Flageolet vert

-

Endives
de pleine terre

Lille
\

Crevette d'élevage

Penaeus monodon

Geniévre
Geniévre
Flandre Artois

Viande Blonde

Pomme de terre d'Aquitaine

A \\ {
de consommation N
a chair ferme 5
Baguette de pain
de tradition fran;aiseA

e pour pain de
tradition francaise /

Farine de meute

Soupe de poissons

rras
LI

Oeufs et oeufs fermiers de
poules élevées en plein air

PAS-DE-CALAIS ;

300

exploitations bio
ou en conversion

w #
] #

Moules de Bouchot 4
— i

A —

Pomme de terre
Pompadour

a4
Prés-salés
de la baie de Somme

Betteravesrouges

N : J
| cuites sous vide

237

exploitations bio

ou en conversion Jambon cuit Paté sup

supérieur

Pomme de terre de
consommation a chair ferme

SOMME

de bovine
multi-races

Viande Blonde
d'Aquitaine
Lait de foin

211

exploitations bio
ou en conversion

£

Baguet;e de painr
de tradition francaise

?eauvais

Calvados
ine pour pain de
tradition francaise

arine panifiable
pour pain courant

Ratafia champenois —

Champagne

Cette carte fait apparaitre :

- un point de production pour les AOP, IGP/IG et STG

- un point par abattoir/atelier de découpe habilité pour

les viandes sous label rouge

- un point de production ou transformation par département
concerné pour les autres produits sous label rouge
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\Qualimentaire! B

v, )
’//l “ Viande Limousine

N
" Ail fumé d’'Arleux

Baguette de pain
de tradition francaise

151
A,\hande

— Charolaise

Viande Belle

'&t

Viande Blonde
d'Aquitaine/

°

Viande Limousine

447

exploitations bio
ou en conversion

A
Maroilles { )

268

exploitations bio
ou en conversion

Agneau de plus
de 13 kg de carcasse

) Volailles fermiéres : chapon blanc et jaune,
poulet blanc et jaune, dinde de Noél

Baguette de pain \
de tradition francaise

Fine champenoise ((
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